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Baita Lino Brach – Val Duron
Menù Invernale 2025–2026


ANTIPASTI
Selezione di speck e salumi locali	€ 18.00 Tagliere di degustazione formaggi, miele trentino, confettura di frutta	€ 18.00

Carne salada su mousse di borlotti, uovo croccante e virgola di formaggio al nero di tartufo

€ 19.00


PRIMI PIATTI


Canederli brasati con burro nocciola su julienne di cavolo rosso e polvere di speck

€ 19.50

Tagliatelle al ragù di cervo con Trentingrana e petali di pane	€ 19.00


Piccola Mafalda con panacheé di funghi e olio EVO al profumo di prezzemolo

€ 17.00

Zuppa d’orzo alla Trentina	€ 13.00


SECONDI PIATTI


Il nostro stinchetto di maialino con fondo bruno e salsa al rafano su letto di patate saltate                                                              
                                                            € 25.00

Costolette di cervo con le sue salse su crostone di polenta grigliata	€ 28.00 Schnitzel di maiale con patate saltate	€ 20.00

Tagliata di manzo con funghi al rosmarino lemon e ventaglio di mele caramello

€ 25.00


CONTORNI
Patate saltate	€ 7.00

	Insalata di cavolo cappuccio
	€ 7.00

	Insalata Brach
	€ 9.50

	Polenta
	€ 7.00

	Funghi misti
	€ 7.00



DESSERT
Strudel con salsa alla vaniglia	€ 7.50
Torta di mele con salsa Chantilly	€ 7.50
Torta Caprese con salsa alla vaniglia	€ 7.50



Coperto / Pane e servizio: € 3,00 a persona
Per la cena è richiesto un minimo di due portate a persona ad esclusione del dessert e contorni. Non si effettuano modifiche ai piatti.
Non si effettuano conti separati.
Alcuni alimenti potrebbero essere lavorati da noi, abbattuti e congelati oppure surgelati all’origine.
