MITTAGSMENÜ

Baita Lino Brach – Val Duron
Wintermenü 2025–2026
[bookmark: _GoBack]

VORSPEISEN
Auswahl an Speck und lokalen Wurstwaren	€ 18.00
Käseverkostung mit Trentiner Honig und Fruchtkonfitüre	€ 18.00


Carne Salada auf Borlottibohnen-Mousse, knusprigem Ei und Trüffelkäsecreme

€ 19.00


ERSTE GÄNGE


Geschmorte Knödel mit Nussbutter auf Rotkohl-Julienne und Speckpulver

€ 19.50

Tagliatelle mit Hirschragout, Trentingrana und Brotblättern	€ 19.00 Kleine Mafalda mit Pilz-Panaché und Petersilien-Olivenöl	€ 17.00
Südtiroler Gerstensuppe	€ 13.00


HAUPTGERICHTE


Unser Schweinshaxerl mit Bratensauce und Meerrettich auf gebratenen Kartoffeln

€ 25.00



Hirchkoteletts mit Saucen auf gegrillter Polentascheibe	€ 28.00
Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln	€ 20.00


Rinder-Tagliata mit Rosmarin-Pilzen, Zitronennote und karamellisierten Äpfeln

€ 25.00


BEILAGEN
Bratkartoffeln	€ 7.00

	Weißkohlsalat
	€ 7.00

	Brach-Salat
	€ 9.50

	Polenta
	€ 7.00

	Gemischte Pilze
	€ 7.00



DESSERTS
Apfelstrudel mit Vanillesauce	€ 7.50
Apfelkuchen mit Chantilly-Sauce	€ 7.50
Torta Caprese mit Vanillesauce	€ 7.50



Gedeck / Brot und Service: € 3,00 pro Person
Zum Abendessen ist ein Minimum von zwei Gängen pro Person erforderlich, ausgenommen Desserts und Beilagen.
Änderungen an den Gerichten sind nicht möglich. Getrennte Rechnungen werden nicht ausgestellt.
Einige Produkte können von uns verarbeitet, tiefgekühlt oder ursprünglich gefroren sein.
